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Kolakakor glutenfria

ca 24 kakor

INGREDIENSER

2,5 dI glutenfritt havremijol
| dl strosocker

| tsk vaniljsocker

| tsk bakpulver

I msk ljus sirap

100 g smor, kallt

GOR SA HAR
l. Satt ugnen pa 200 grader.

2. Tafram en plat och lagg pa ett bakplatspapper.

3. Blanda ihop alla ingredienser till en deg.

4. Dela upp degen tva bitar och forma varje bit till en boll.

5. Rulla ut bollarna till tva lingder och liagg pa platen med bakplatspapper-.

6. Platta till langderna forst med fingrarna och sedan med baksidan en gaffel.
7. Gradda kakorna mitt i ugnen i cirka 15 minuter.

8. Skar upp de varma lingderna pa snedden i cirka 2 centimeter breda bitar.
9.  Lat kakorna svalna pa platen.

studentlitteratur.se/klassrumskul

& Studentlitteratur

VINNANDE VETANDE



